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DATUM:

WWW.VINARUM.CZ

JABLECNY MOST : J%
lharin.cz

SUROVINY PRO 34 L DEMIZON: make it, drink itl

0 JABLECNY MOST - 24L
O VODA - 4L
O CUKR - 5KG

O KVASINKY NA 14% ALK - 56
O VYZIVA PRO KVASINKY - 6G

RECEPT:

RECEPT JE VYTVOREN PRO JABLECNY MOST "BOHEMIA". JABLECNY MOST
DUKLADNE PROMICHAME, NESTAHUJEME Z USAZENIN. PRELJEME DO
DEMIZONU. PRIPRAVIME $I CUKROVY ROZTOK, KTERY PO VYCHLADNUTI
NALJEME DO DEMIZONU K MOSTU. VYZIVU PRO KVASINKY DUKLADNE
ROZPUSTIME V TROSCE VODY A PRILJEME DO DEMIZONU. NASLEDNE |
NABOPTNANE A NAMNOZENE KVASINKY, KTERE JSME S| PREDEM PRIPRAVILI.
PO BOURLIVEM KVASENI sSTOCIME DO MENSIHO DEMIZONU A NASLEDNE ASI
DVAKRAT sTOCIME, DOKUD NENi VINO DOKONALE CISTE. TOTO VINO SE
CISTI VELMI SNADNO A RYCHLE | BEZ POUZITI CIRICICH PROSTREDKU (ZA
PREDPOKLADU POUZITiI KVALITNICH KVASINEK). POKUD SE NECHCE CISTIT,
MUZEME POUZIT BENTONIT A ZELATINU. VYCISTENE VINO PO MINIMALNE
PUL ROCE DALSIHO ZRANi NASLEDNE LAHVUJEME. KVASINKY BS2 PRO
AROMATICKE ODRUDY S TOLERANCI 14% ALK. VYSLEDNE VINO JE
POLOSUCHE AZ POLOSLADKE.

ZAKLADNI DATA:

KVASINKY: VYZIVA KVASINEK:  _ _ _ _ _ _ _ _ _
ZALOZENO:  _ _ _ _ __ ___ LAHVOVANO: _ __ __ ____
ALKOHOL: ZBYTKOVY CUKR:  _ _ _ _ _ _ __ _
HODNOCENI: ZN.: _ _
VZHLED: ZN.: _ _
vONE: ZN.: _ _
CHUT: ZN.: _ _
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