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WWW.VINARUM.CZ

TRESNOVE ViINO — 8
lharim.cz
SUROVINY PRO 10 L DEMIZON: make it, drink it!

O TRESNE - 4KG 0 KVASINKY CEREVISIAE - 2G
o VODA - 3,4L O VYZIVA PRO KVASINKY - 26
O CUKR - 1,2KG

O KYSELINA CITRONOVA - 15¢G

RECEPT:

POZOR, NEJEDNA SE O RAMCOVY RECEPT. POMERY JSOU ZAVISLE NA ZRALOSTI A
ODRUDE TRESNi. TRESNE VYPECKUJEME A LEHCE POMACKAME. POKUD JSOU NA
PECKACH ZBYTKY TRESNI, PRELIJEME JE HORKYM CUKROVYM ROZTOKEM PRES SITKO. V
OPACNEM PRIPADE POUZE TRESNE. PRIDAME KYSELINU CITRONOVOU A VYZIVU PRO
KVASINKY. JAKMILE MAME VZKLICENE KVASINKY, PRIDAME JE DO VYCHLADLEHO
ZAKLADU. PRUBEZNE RMUT PROMICHAVAME, ABY TRESNE NA HLADINE NEZACALY
PLESNIVET. TRESNE SCEDIME PRES SITKO PO PROBEHLEM BOURLIVEM KVASENi NEBO
ZA CCA 14 DNIi. PO NEKOLIKA STACENICH A VYCISTENI VINO NECHAME ASLESPON PUL
ROKU ZRAT. VYSLEDKEM JE CCA 6 LITRU SUCHEHO VINA.

ZAKLADNI DATA:

KVASINKY: __ G
VYZIVA KVAS.: G
ZALOZENO: _ _ __ __ ___ LAHVOVANO:  _ __ ______
ALKOHOL:  _ _ _ ______ ZBYTKOVY CUKR:  _ _ _ _ _ _ _ __
HODNOCENI: ZN.: _ _
VZHLED: ZN.: _ _
vONE: o ________ ZN.: _ _
CHUT: ZN.: _ _
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