ZAzvorové vino

Recept na 15 | demizon

vinarum

make it, drinkitt  CZ

z&zvor 450 g
voda 105 |

cukr 2.8 kg
brusinky 200 g
kyselina citronova 50 g

kvasinky typu bayanus

vyziva kvasinek

Neloupany zdzvor nastrouhdme na jemno. Pridadme k nému opladchnuté a lehce nakréjené
brusinky. Smeés spafime ¢asti vody z receptu. Abychom nemuseli délat cukrovy roztok, rovnou
pfisypeme cukr a nechéme jej rozpustit.

Zalejeme zbylou ¢asti vody a pridédme kyselinu citronovou. Po dokonalém rozmichdni priddme
zivnou sul. Pokud neni zaklad horky, mdzeme pridat vzklicené kvasinky.

Jakmile probéhne bouflivé kvaseni, vino precedime pres jemné sitko. Po nekolika tydnech se
vino vygisti a mUzZzeme jej stdhnout. Nechédme zrét nékolik mésicd a az poté plnime do lahvi.
Vysledkem je 11-12 | skvélého zdravého vina. Idedini konzumovat na podzim v obdobi chfipek.

ZApisky z postupu vyroby vina:

zalozeno: namereno °NM:

datum:

datum:

datum:

pozn.: Recept byl vytvofen na zakladé osobnich zkusenosti a méfeni bylo provedeno na idediné zralém
ovoci. Vzhledem k tomu, Ze kazdy muze sbirat ovoce v rizném stupni zralosti a zdlezi i na odrddé ovoce,
muze byt vysledné vino chutoveé odlisné od mého, podle kterého byl recept vytvoren.



