Bordvkové vino T
, vinarum
Recept na 20 | demizon

make it, drinkitt  CZ

voda 55|
cukr 3 kg
kyselina citronova 259
lesni bortvky 7.5 kg
kvasinky do 15 % alk. 49
vyziva kvasinek 79
priblizny objem v demizonu 171

Vino by meélo teoreticky obsahovat 15%
alkoholu a 25 g zbytkového cukru na1litr vina.

Recept je urCen pro lesni borlvky, pokud bychom poufZili zahradni, vino nebude vibec
aromatické. Lesni borAvky muizeme kvasit cerstvé, ale i rozmrazené. V pfipadé rozmrazenych je
vyhoda v lepsim uvolnéni §tavy. Borlvky probrané od necistot pomackdme a zalijeme &dsti vrouci
vody z receptu. Pfidédme cukr a dikladné vse promichdme, tak aby se cukr dokonale rozpustil. V
trose vody rozpustime kyselinu citronovou a prilijeme k bordvkdm. Ndsledné dolijeme do kvasné
nadoby zbytek vody z receptu. Piipravime si 2/3 vyzivy pro kvasinky a nechédme vzkligit samotné
kvasinky.

Jakmile jsou pripraveny primichdme je do zdkladu a pfiddme vyZivu. Na zacdtku kvasime
idedIng v kvasné nadobé. Béhem kvaseni (do vylisovani) je nezbytné nutné kvasici bortvky
promichdvat. Po nékolika dnech je scedime pres cednik a vylisujeme v lisu nebo rucné
nabérackou v cedniku. Kvasici vino prelijeme do mensiho demizonu a priddme zbylou ¢ast vyzivy
pro kvasinky. Nechdme jej dokvasit pfi pokojové teploté. Jakmile se usadi kaly opatrné vino

stéhneme a ddme zrat na minimdalné pul roku do sklepa, idediné jej nechdme zrét pres ndsledujici
|éto. Pokud se vino necisti pouzijeme bentonit popf. filtraci.

Vzhledem k ndroénosti sbéru (cené bordvek), je véak lepsi vinem neplytvat pfi zbyte¢ném
castém stdceni nebo Cifeni a tolerovat pfipadny lehky zdkal. Borlvkoveé vino je silné barvici a proto
s nim vzdy pracujeme velmi opatrné. Chutové patfi k nejlepsim ovocnym vindm.

ZApisky z postupu vyroby vina:

zalozeno: namereno °NM:

datum:

datum:

datum:

pozn.: Recept byl vytvofen na zakladé osobnich zkusenosti a méfeni bylo provedeno na idediné zralém
ovoci. Vzhledem k tomu, Ze kazdy muze sbirat ovoce v rizném stupni zralosti a zdlezi i na odrddé ovoce,
mUze byt vysledné vino chutoveé odlisné od mého, podle kterého byl recept vytvoren.



