Angrestové vino
Recept na 15 | demizon

vinarum

make it, drinkitt  CZ

zraly angrest 5 kg
voda na sparent 21
cukr 300 g
voda na cukrovy roztok 41
cukr na cukrovy roztok 3 kg

kvasinky typu cerevisiae

vyziva kvasinek

Zralé bobule angrestu proplachneme, abychom se zbavili prfipadnych necistot. Pokud nejsou
prilis tvrdé, pomackéme je. Zasypeme cukrem a sparime vodou.

Po nasledném vychladnuti prelijeme do kvasné n&doby a zalijeme roztokem z vody a cukru. V
troSe vody rozpustime vyzivu pro kvasinky, kterou priddme do demizonu. Vzklicené kvasinky druhu
cerevisiae priddme do demizonu samostatné.

Jakmile probéhne bourlivé kvaseni, scedime vino z angrestu a nechdme jej ddle pracovat. Po
¢ase stéhneme vino z kall. V pfipadé nutnosti pouZijeme na vycifeni trojkombinaci ¢ifidel. Po
Uplném vycisteni pinime do lahvi. Vysledkem je 6-7 | skvélého vina.

ZApisky z postupu vyroby vina:

zalozeno: namereno °NM:

datum:

datum:

datum:

pozn.: Recept byl vytvofen na zakladé osobnich zkusenosti a méfeni bylo provedeno na idediné zralém
ovoci. Vzhledem k tomu, Ze kazdy muze sbirat ovoce v rizném stupni zralosti a zdlezi i na odrddé ovoce,
mUze byt vysledné vino chutoveé odlisné od mého, podle kterého byl recept vytvoren.



