DATUM:

DATUM:

DATUM:

DATUM:

WWW.VINARUM.CZ

BANANOVE ViNO — 383

SUROVINY PRO 20 L DEMIZON:

0 NEOLOUPANE BANANY - 5,5KG
o (OLOUPANE BANANY) - 3,7KG

lharim.cz

make it, drink it!

o (NEBO VANILKOVY LUSK) - 1KS
O MED NA DOCHUCENI - 6LZiCE

O CUKR 1 - 2KG 0 KVASINKY BAYANUS - 1KS

o VROUCI VODA - 3L O VYZIVA PRO KVASINKY - 1KS
0 STUDENA VODA - 4L

O CUKR 2 - 450¢

O VANILKOVY EXTRAKT - O,5LZICKY

RECEPT:

1-2 DNY DOPREDU SI PRIPRAVIME ZAKVAS Z 1 NAKRAJENEHO A NASLEDNE
SPARENEHO BANANU. OLOUPANE BANANY NAKRAJIME NA MALE KOUSKY,
ZASYPEME CUKREM 1 A SPARIME VROUCI VODOU. LEHCE POMACKAME
MACKADLEM NA BRAMBORY A ZALIJEME STUDENOU VODOU. POTE PRIDAME
VANILKOVY EXTRAKT NEBO LUSK VANILKY A VYZIVU PRO KVASINKY. PO
VYCHLADNUTI PRON\ICHAME V CELEM OBJEMU PREDPRIPRAVENY ZAK\/AS PO
3 _DNECH KVASENI PRIDAME CUKR 2. JAKMILE PROBEHNE BOURLIVE KVASENI
PRECEDIME VSE PRES SITKO DO CCA 10L DEMIZONU. PRED VYCISTENIM
OCHUTNAME A DOCHUT[ME MEDEM. PO VYCISTENI PLNIME DO LAHVI.
VZHLEDEM K VY35iIMU ALKOHOLU PIJEME PRI NIZSi TEPLOTE.

ZAKLADNI DATA:

KVASINKY: __G o ___________
VYZIVA KVAS.: __G. o ___________
ZALOZENO:  _ _ _ ______ LAHVOVANO: __ _______
ALKOHOL:  _ _ _ _ __ __ _ ZBYTKOVY CUKR:  _ _ _ _ _ __ __

HODNOCENI:  _ ZN.: _ _
VZHLED: o o _______ ZN.: __
VONE: ZN.: _ _
CHUT: ZN.:

WWW.VINARUM.CZ



